
NYTTÅRSAFTEN 2018
MIDDAG & LIVE MUSIKK

INFORMASJON
2 bordsettinger: 17.30 - 20.30 og 21.00 - ?
Bindende bestilling.
INFORMATION
2 seating at new yearseve. 5.30 - 8.30 pm  and 9 - ?  

HVA SKJER? 
Live musikk i lobbybaren etter middagen. 
Popcorn og �ilm på  lekerommet fra 20.00
WHAT IS HAPPENING?
Live music int hte lobby bar after dinner. 
Popcorn and movie in the play room from 8 pm.
2 seating at new yearseve. 5.30 - 8.30 pm  and 9 - ?  

FORRETT

Hjemmerøkt ørret med 
dill- og rødløksemulsjon, 

syltet fenikkel og 
rugbrødkrutonger.  

HOVEDRETT

Hjorte�latbiff med karamellisert løk, 
østerssopp og hvitløksristet gulrot. 
Serveres med potetstappe med Väs-

terbotten-ost og rosmarinsaus. 

DESSERT

Sjokoladetapas. 
Hvit sjokolade petit four 

med Baileys, saltet karamell-
brownie og sjokoladeis. 

Voksen: 599,-   /   Egen meny for barn opp til 12 år:  199,-
Adults 599,- / Own menu for children up to 12 years: 199,- 

VINPAKKE  399,-
1 glass vin til forrett

1 glass vin til hovedrett
Kaffe & 4cl avec

1 glass prosecco - 
serveres i lobbybaren

etter middag.

WINE PACK  399,-
1 glass of wine with starter

1 glass of wine for main course 
Coffee & 4cl avec

1 glass of prosecco -
served in the lobby bar 

after dinner

INNEHOLDER: FISK, HVETE, MELK, EGG INNEHOLDER: MELK, SELLERI INNEHOLDER: EGG, MELK, HVETE

MENYEN KAN BESTILLES SOM TAKE AWAY
THE MENU CAN BE ORDERED AS TAKE AWAY

BESTILL BORD PÅ www.lodgenspiseri.no eller 464 32 407
BOOK YOUR TABLE at www.lodgenspiseri.no or call +47 464 32 407

STARTER

Home smoked  trout eith dill- 
and red onion emulsion, pick-

led fennel and 
rye bread crutons.    

MAIN COURSE

Steak of deer with caramelized onions, 
oyster mushrooms and garlic roasted car-

rots. Served with mashed potatoes with 
Västerbotten-cheese 

and a rosemary sauce.

DESSERT

Chocolate tapas. 
White chocolate petit four 

with Baileys, salted caramel-
brownie and chocolate ice cream. 


