SELSKAPER

VI HAR PLASS TIL CIRKA 350 GJESTER I VARE LOKALER
VI SKREDDERSYR GJERNE DET DERE @NSKER,
MEN/HAR GJORT NOEN FORSLAG PA HVA VI KAN TILBY

FORRETTER FONDUE 399,-
Carpaccio av norsk elg | Minimum: 15 personer -
Enebaersyltet sopp, ferskost m. trgffel & tyttebaer En morsom og veldig sosial mate d spise pa.
Hjemmer ¢kt Y orileiakes : Gjestene fdr servert en gryte med kokende kraft,
Syltet lgk, kapers, crispy tynnbrgd og M tSO”;I pllc;lsser(le(s médt i bolrdet. S ‘
hollandaise m. dill og sjalottlgk. sl g AR LR LBl e
: deres ingredienser i kraften.
Lokaltprodusert "Spikji” tallerken 200¢ i
RS G ~ g Ytrefilet
Spi Slﬁ?;igigg:gﬁg loI:te S ‘ Bearnaisesaus, hvitlgkssaus
Tomat- og fennikel chutney ‘ Tl majones, e
Spikji pglse fra Tamt & Vilt & flatbrgd Pommes Frites, sma bakte poteter
Sesongens grgnnsaker
HOVEDRETTER Grgnn salat
Grillet ytrefilet Hjemmebakt brgd
Ristede poteter, sauterte grgnnsaker, , Kok
‘syltede tomater og béarnaisesaus. Fransk sjokoladekake
Smgrstekt Skrei torsk (torskloin) o
med sprgstekt spekeskinke fra Hallingdal,
ristet grgnnkal, syltet Shiitake sopp. Serveres med PIZZA BUFFET 225,-
brunet smgr med hasselngtter og potetstappe (min 10 pers max 70 pers)
Variasjovn av Hjort Utvalg av ekte stenovnstekte Italienske pizzaer i
Hjorteflatbiff og lokalprodusert hjortepglse Norgide o ot tilpassetgje.stene.
med einebzer & timian samt syltet gulbeter ¥ Serveres m. salat og dressing.

og confitert hvitlgkspuré.
Serveres med trgffelsjy og potetstappe.

Nose to tale plate

TAPAS /KOLDTBORD fra 399,-

Se vdr egen meny og kombiner din egen tapas meny

Langtidsstekt & lettrgkt svineknoke
m. bbq glace, krydret Fjellgris pglse, : -
svor fra Valdres, sgtpotet strips, kdl- & eplesauté, UTENDﬂRﬁngVERI;\]G ‘;'99’
béarnaisesaus & bbq saus. 1 ‘;/?n.er £ ?(;) hpchEsy
Toppet m. ingefaersglasert popcorn . e P R
Ndr dere ankommer er det dekket opp med
DESSERTER fdreskinn og koselig stemning. ~ ~
Tyttebeer-kokt paere Bdlpannen tennes og lukten av elgkjottet sprer
Serveres med artisjokkschips, seg imens dere spiser vdre lokalproduserte nytelser.
karamellsaus & kremost. 1 '
_ Lokaltprodusert "spikji” brett og vilt kebab
Klassisk Créme Briilée p P &
Sjokolade tapas : S B
Tre varianter etter kokkens valg. CHAMBRE SEPAREE 799,-

} Min 8 pers - Max 20 pers

3-RETTER 449,- Lukket selskap som passer perfekt

2-RETTER 349,- for spesielle anledninger eller mgter.

FORRETT 149,- ; Hors d’oeuvres 1nl§ 1 gl. musserende
: 3-retter’'s meny ~
HOVEDRETT 299,- Sller ordue
DESSERT 139,~

Vi har stor erfaring med d tilpasse menyenefor vegetarianere, veganer IOdgen
og gjester med allergler S D S 1]
@nsker dere tilbud pa drlkkepakker skreddersydd til menyene, sd hjelper vi gjerne med det. e

Booking lodgen@lodgenspiseri.no eller ring +47 464 98 407



